Meélange de 4 baies

(miurier blanc, myrtille, cassis, argousier)
Stimulation digestive, gastrique et intestinale

Ce mélange a été concu avec I’optique de réguler et de stimuler _

_ (cesophage, estomac, intestin gréle, gros intestin, rectum et anus). Plus d’une quarantaine de
pathologies, certaines tres graves, d’autres plus bénignes, touchent notre systéme digestif de plus en plus
agress¢ par une alimentation inadéquate, une vie stressante dans un environnement de plus en plus malsain.

La concentration spécifique et synergique des 4 baies de ce mélange permet de réguler, par un apport
d’actifs végétaux essentiels, un systeme digestif bien trop déséquilibré par une alimentation oxydée,
oxydante et carencée.

L’argousier (vitamines A, C, E, F et P) _, anti sclérotique et vermifuge, la myrtille par sa

richesse en acides (citrique, malique, ellagique) et son action _, le cassis par
son action dirétique et dépurative ct enfin le marier blanc, par sa richesse Enlpotassium et en fibres

_ régulateurs parfaits de notre équilibre acido basique, font de ce mélange une alternative

préventive et curative aux ballonnements, coliques, brilures et digestions difficiles.

De nombreuses études remises au gotit du jour a cause de la multiplication des pathologies de notre systéme
digestif nous rappellent I’importance primordiale de tous ces organes.

On peut rajouter au role spécifique du K4 un apport d’anti oxydants trés varié et trés concentré et un role
adaptogene au niveau cellulaire général (riboflavine).

Ce mélange de petits fruits rentre parfaitement dans le cadre d’une alimentation équilibrée et saine et a
I’avantage évident de contenir des actifs végétaux naturels, vivants et assimilables.

Composition du K4 : 40 % de mrier blanc, 25 % de myrtille, 20 % de cassis et 15 % d’argousier.

A ce jour, il n’est connu aucune contre indication, ni incompatibilité, ni effets secondaires a la
consommation des baies contenues dans ce mélange.

Ces baies, prélevées dans leur éco systéme nafurel d'origing, sont contrdlées par un laboratoire

phytosanitaire francais norme ISO/CEI 17025 et agré¢ COFRAC, en plus de nos controles personnels.
Elles sont certifiées sans pesticides, non irradiées, non toxiques.
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